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GAZETA ZESPOEU SZKOE EKONOMICZNYCH IM. W. KORFANTEGO W KATOWICACH
wydawana w Patacu Mtodziezy w Katowicach
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Nasi maturzysci jak co roku
celebrujg swoje ostatnie dni
w naszej szkole. Jak zwykle
w  wymyslinych  strojach
chodzili po klasach zbierajac
pieniadze.
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Tegoroczni maturzysci ZSE im. Korfantego- HYF

w Katowicach bawili sie na studniowce 2019 .
w Biatym Domu w Paniowkach. Atmosfera byta. -
wspaniata... S .
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W dniu 13 marca obchodzilismy Walentynki i Dzien Kobiet.
_Klasa 3a hot razem z Danielem z 2 te i Dawidem z 1 hot
przygotowaly wspaniatle przedstawienie dla naszych uczniow
i nauczycieli. Bardzo dziekujemy wszystkim aktorom i osobom,
ktore przygotowaty dekoracje i obstugiwaty sprzet.
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Warsztaty tanca
irlandzkiego.... .
W ramach

obchodow.dnia
Sw. Patryka w
czwartek 21
_ marca goscilismy - _
W naszej szkole
cztonkéw zespotu
Jtanca
irlandzkiego
Gallway, ktorzy
poprowadzili
warsztaty. Kazdy
chetny magt_ -
odkry¢ uroki tego
. oryginalnego
- stylu tanecznego. .
Bawilismy sie, jak
widac,
Swietnie. ) .
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Zakonczenie klas 1V
26-04-2019r. dla klas czwartych
po raz ostatni zadzwonit
dzwonek. Byty nagrody,
Swiadectwa, podsumowanie
pracy czterech lat.
Czwartoklasisci wszystkiego
' najlepszego na maturze i nowe;
drodze zycia.
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W ramach wycieczki przedmiotowej
klasa 3 te pojechata 9 kwietnia 2019 do
Tyskich Browaréw Ksigzecych.
Byta to Swietna okazja do poznania
historii browaru, technologii produkcji
roznego rodzaju piw, zwiedzenia
muzeum i zobaczenia samego procesu
produkciji.

Kolejng wycieczka
przedmiotowg byta, wycieczka
klas pierwszych do Krakowa
dn. 08.04.2019. Poznalismy
historie miasta w okresie
okupaciji niemieckiej w latach

' 1939-1945




W dni otwarte przyjechali
poznac naszg szkote
gimnazjalisci oraz
osmoklasisci. Na gosci
czekato wiele atrakcji m.in.
pokaz barmanski oraz quiz
ekonomiczny.
W roku szkolnym 2019/2020
zaplanowano otworzyc trzy
Kierunki:
» Technik ekonomista
« Technik hotelarstwa
» Technik rachunkowosci
NOWOSC!
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Skifadniki:
40 dag jagod
2 tyzki soku z cytryny

do smaku cukier lub miéd

2 tyzki pokrojonych w paski listkbw melisy

25 dag serka mascarpone

ptatki migdatowe lub migdaty pokrojone w cienkie plasterki

Sposaéb przygotowania: 2 ® g

Miksujemy 1/3 jagdd i mieszamy z resztg catych jagdd. Dodajemy sok z
cytryny, nieco cukru lub miodu do smaku oraz pokrojong melise. Mieszamy

| wstawiamy na 20 minut do lodowki.. Mascarp(')ne mieszamy z odrobing
cukru lub miodu, przektadamy do szklanych pucharkéw - po tyzeczce serka
na kazda porcje. Na mase serowg nakladamy porcje maSy OWOCowej, a na :
wierzchu - po tyzeczce pozostatego serka. Posypujemy migdatami.
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Na goratCs cln
.. lodly EmictankowWe:

Skiadniki:

« 2 jajka

* 100 ml Smietany kremowki 36%
.+ 10 dag cukru waniliowego

*. 10 ml zimnej wody

Przygotowanie:
+ 1. Do jednej miski wbij z6ttka, a do drugiej biatka.
2. Do z6itek dodaj 50 g cukru waniliowego, oraz wode. Wszystko
. doktadnie zmiksuj, tak aby powstata puszysta masa.
" 3. Biatka ubij na sztywna piane, a gdy bedg juz sztywne dodaj
pdzoSta’fa, czesSC cukru waniliowego i ubijaj dalej.
4. W oddzielnym naczyniu na sztywno ubijaj Smietanke.
5. Do« z6itek dodawaj stopniowo mase biatkowa i delikatnie
mieszaj. .
© 6. Nastepnie potagcz powstatg mase ze sSmietankg i wszystko
bardzo delikatnie wymieszaj.
7. Przetéz do.naczynia. i wstaw do zamrazarki na co najmniej 5
©  godzin.

- ‘Wskazéwka: Jesli masz laske wanilii, zastgp cukier waniliowym biatym cukrem i dodaj
- nasiona wanilii bezposrednio do masy! Lody mozesz podawaé solo, z owocami,
* biszkoptami lub waflami.




Sktadniki:

» 2 1/2 szklanki wody
 starta skorka z 3 cytryn
» 1 szklanka cukru

« 200 ml soku z cytryny
* 1 biatko

Przygotowanie:
1. Wlej do rondla wode, wsyp cukler i skorke z cytryny.  «

Podgrzewaj na matym ogniu. -
2. Gdy cukier catkowicie sus; rozpusci, doprowadz do wrzenia i
gotuj przez kilka minut az syrop zgestnieje.. .
3. Nastepnle przelej go do naczynia odpowrednlego do
zamrazania i odstaw do wystygniecia. .

4. Gdy syrop osiagnie temperature pokolowq, dodaj sok z
cytryny i doktadnie wymieszaj.

5. Wstaw do zamrazalki na 4 godziny az syrop stezeje.

6. Wyjmij i powstata mase zmiksuj na gtadko z jednym,
biatkiem. Wstaw do zamrazalki na kolejne kilka godzin.

Wskazéwka: Sorbet mozesz udekorowac plasterkami cytryny lub listkiem

Swiezej miety. Jesli sorbet ma byc tylko dla doros’rych czes$¢ soku z cytryny
mozesz zastgpi¢ wermutem!

L]




_ Sktadniki:
500 ml bulionu warzywnego
200 ml mleka kokosowego

+ 500 g zielonych szparagow
1 mata cebula

+ 2 zabki czosnku
2 tyzki oliwy z oliwek
1 maly ogorek
4-5 rzodkiewek £
sél, pieprz i sok z cytryny do smaku
ziota do dekoracu szczypiorek, koperek, mieta

Przygotowanie:

{® Cebu]e, obierz i drobno posiekaj. Szparagl optucz, odtam zdrewniate

- koricowki i pokréj na mniejsze kawaiki.

2. W garnku rozgrzej oliwe dodaj gtéwki szparagéw i podsmaz przez
okoto 2-3 minuty. Wyjmijje z garnka i odstaw do innego naczynia
(beda potrzebne do dekoracji).

3. . Nastepnie do. garnka wrzu¢ posiekang cebule i zeszklij.
Dodaj przecisniety przez praske czosnek i podsmaz przez 1-2
minuty. Dorzu¢ pozostate szparagi i smaz kolejne 3 minuty mieszajac

. Co jakis$ czas.

4. Calos¢ zalej bulionem i gotuj przez okoto 8-10 minut, az szparagi beda
miekkie. ZawartoS¢ garnka zmiksuj przy pomocy blendera na gtadki
krem. Dodaj'mleko kokosowe i ponownie zmiksuij.

5. Na koniec dopraw solg, pieprzem i sokiem z cytryny do smaku. Zupe

pozostaw do przestudzenia.

. Nastepnie wstaw do lodowki na kilka godzin, a by zupa sie schtodzita.

Chtodnik podawaj z gtéwkami szparagow, pokrojonym zielonym
ogorkiem, rzodkiewka, koperkiem, szczypiorkiem i mieta.
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PRZECIEK"” - POLECANE \

~Nie byliSmy bohaterami”

Jerzy Groblewski

Wydawnictwo: Amadeusz

Il wojna sw., Syberia, wywozka, rodzina
z dzie¢mi walczgca o przetrwanie i
powr6t do Polski.

Teraz w czasach Facebooka,
smartfona konfrontacja tamtego zycia.
Odpowiedzialno$¢,wielka mitoS¢ matki,
przywigzanie dziecka i radosc z
dodatkowej kromki chleba.

Przeczytaj! Sprawdz czy warto?

Dla moli ksigzkowych redakcja poleca
ksigzkobranie!

Od pewnego czasu gtosnio jest o wymianach ksigzek. Noszg
one rézne nazwy np.: book swap, bibliofest, ksigzkobranie.

|dea jest taka,zeby pusci¢ w obieg ksigzki juz przeczytane.
Wymieniamy beletrystyke z lat 2005 i wyze,j.

Specjalizujg sie w tym m. in. Slascy Blogerzy Ksiazkowi, ale
ostatnio tez Biblioteka Slaska, Fabryka Porcelany w
Katowicach Bogucicach, Biblioteka Publiczna w
Siemianowicach SI. Itd.

Przed wydarzeniem zamieszczana jest informacja na Facebooku
a zasady wymiany okreslone sg w regulaminie.

Imprezy organizowane sg w roznych miastach. Ostatnio wymiana
odbyta sie w Mikotowie, Zabrzu i w Katowicach.

Juz 15 czerwca zapraszamy na kolejng edycje Ksiazkobrania,
ktora odbedzie sie¢ na dziedzincu Fabryki Porcelany, w ramach
Slaskiego Targu Nocnego .

Na wydarzenie zaprasza: Biblioteka szkolna
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http://lubimyczytac.pl/autor/44756/jerzy-groblewski%22%20%5Ct%20%22_top
http://lubimyczytac.pl/wydawnictwo/491/amadeusz/ksiazki%22%20%5Ct%20%22_top
https://www.facebook.com/FabrykaPorcelany/%22%20%5Ct%20%22_blank
https://www.facebook.com/events/374699923141377/%22%20%5Ct%20%22_blank

.,PRZECIEK" - BEZPIECZNE WAKACJE

W okresie wakacyjnym czesS¢ z nas gdzieS wyjedzie, a czesC
pozostanie-w domach. Majgc na uwadze dobro przedstawiamy kilka
rad, ktore moga nas ochroniC przed nieprzyjemnymi wakacyjnymi
sytuacjami:

1. Przede wszystkim _powinnismy pamieta¢ o0  whlasciwym
przygotowaniu i ostroznosci przy wypoczynku w gorach, w lesie czy
nad wodag, a takze zapewnieniu sobie bezpieczenstwa przy
nocnych powrotach z. dyskotek, festynow, koncertow i innych
imprez.

2. Wykazujmy - sie .ostroznoscia w kontakcie z osobami
obcymi,réwniez rowiesnikami. Wszelkie propozycje wyjazdu
W miejsce nieznane, fajnej zabawy czy niezapomnianych wrazen
muszg by¢ dobrze przemyslane i sprawdzone. Dotyczy to rowniez
ofert pracy za granica.

Wypoczywajgc nad wodg pamietajmy o najwazniejszych poradach
ratownikow Wodnego Ochotniczego Pogotowia Ratunkowego:

3."Pamietajmy, ze plywamy tylko w miejscach strzezonych
| przeznaczonych specjalnie do tego celu, w wodzie tak gtebokiej
i takiej odlegtosci od brzegu, ktéra odpowiada naszym realnym
mozliwoscig ptywackim oraz w miejscach dobrze sobie znanych.

4. Nigdy nie skaczemy do nieznanej wody, poniewaz nie wiadomo
czego mozna sie spodziewacC pod jej lustrem i nie wszczynamy
nigdy fatszywych alarmow, nie popychamy nigdy do wody
0sob, ktore sie tego nie spodziewaja.

Zarowno kiedy poczujemy
sie zagrozeni, jak i w razie
popelniania przestepstwa,
nie wahajmy sie zwrocié o
pomoc. Taki przypadek
nalezy zglosié
znajdujacemu sie w
poblizu policjantowi, do
najblizszej jednostki
Policji lub telefonicznie
pod numer 997 lub 112.

Autor artykutu: Sandra




Seczeswede Uil
Mamy

Z okazji zblizajgcego sie Dnia Matki w imieniu uczniow
naszej szkoty, wszystkim mamom sktadamy
najserdeczniejsze zyczenia.

Drogre Marny,

MNyslg w przysztosc wybregamy i zaczynamy marzyc,
Ze zastgpimy Was pracy, 9dy tylko dorosniemy,
Lecz dzisiaf za Wasze troski, trudy, poswiecerie,
za Waszg miitosc matczyng, nigdy nie zachwirang,

mozemy tylko Wasze szyje otoczyc rarmieresn

/' szepngc do ucha:
Dziekujetny! (\

Redakcja ,Przecieku”




.,PRZECIEK” - PODSUMOWANIE

Wszystkim uczniom,
nauczycielom oraz Szanownej
dyrekcji zyczymy udanych i
bezpiecznych wakacji ;)

* Wywiad z ksiedzem Adrianem
» Kolejna porcja przepisow

* Recenzja ksigzki

* Dodatek specjalny

W nastepnym numerze:

11 maja 2019 roku absolwent naszej szkoty z
klasy w zawodzie technik hotelarstwa
Adrian Urbanski przyjat swiecenia kaptanskie.

Redakcja ,,Przecieku”:
Redaktor naczelny: Ewa Cisek
Redaktor: Dorota Piksa
Redaktor: Matgorzata Dardzinska
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